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4. CELE, TREŚCI I EFEKTY UCZENIA SIĘ

	4.1 Cele przedmiotu (z uwzględnieniem formy zajęć)
C1. Student będzie przygotowany do współpracy z zespołem żywieniowym w planowaniu i realizacji metod, technik oraz rodzajów żywienia dojelitowego w ramach profilaktyki powikłań;
C2. Student będzie umiał planować i realizować żywienie dojelitowe;
C3. Student potrafi monitorować stan ogólny pacjenta w czasie leczenia żywieniowego;
C4. Zbudowanie postawy odpowiedzialności za prowadzone świadczenia zdrowotne i umiejętności formułowania własnych opinii oraz wykorzystywania opinii ekspertów.

	4.2 Treści programowe (z uwzględnieniem formy zajęć)
Wykłady
1. Definicja, wskazania i przeciwwskazania do żywienia dojelitowego
2. Drogi żywienia dojelitowego.
3. Diety stosowane w żywieniu dojelitowym. Diety przemysłowe, miksowane diety domowe i szpitalne, doustne suplementy pokarmowe.
4. Metody żywienia dojelitowego przez zgłębnik i przetokę. Sprzęt do podawania żywienia dojelitowego.
5. Powikłania żywienia enteralnego. Zapobieganie powikłaniom.
6. Wsparcie żywieniowe  w wybranych stanach klinicznych (nowotwory, niedobory odporności, niewydolność nerek ,  choroby zapalne jelit,  choroby układu krążenia, żywienie w okresie okołooperacyjnym).
7. Leczenie żywieniowe w chirurgii bariatrycznej.
8. Żywienie osób w podeszłym wieku.
9. Domowe żywienie dojelitowe.



4.3 Przedmiotowe efekty uczenia się

	
Efekt
	

Student, który zaliczył przedmiot
	Odniesienie do kierunkowych efektów uczenia się

	w zakresie WIEDZY zna:

	W01
	Zasady współpracy z zespołem żywieniowym w planowaniu i realizacji metod, technik oraz rodzajów żywienia dojelitowego i pozajelitowego w ramach profilaktyki powikłań
	PIEL2P_W74

	[bookmark: _Hlk38030293]w zakresie UMIEJĘTNOŚCI potrafi:

	[bookmark: _Hlk38032135]U01
	Monitorować stan ogólny pacjenta w czasie leczenia żywieniowego;
	PIEL2P_U79

	U02
	Prowadzić żywienie dojelitowe z wykorzystaniem różnych technik, w tym pompy perystaltycznej i żywienia pozajelitowego drogą żył centralnych i obwodowych;
	PIEL2P_U80

	                           w zakresie KOMPETENCJI SPOŁECZNYCH:

	K01
	Ponosić odpowiedzialność za realizowane świadczenia zdrowotne;
	PIEL2P_K5

	K02
	Formułować opinie dotyczące różnych aspektów działalności zawodowej i zasięgać porad ekspertów w przypadku trudności z samodzielnym rozwiązaniem problemu;
	PIEL2P_K2






	[bookmark: _Hlk38032876]
4.4. Sposoby weryfikacji osiągnięcia przedmiotowych efektów uczenia się 


	Efekty przedmiotowe (symbol)

	Sposób weryfikacji (+/-)

	
	
	Kolokwium*
	Projekt*
	Aktywność na zajęciach*
	Praca własna*
	
	Inne (jakie?)*
np. test - stosowany w e-learningu

	
	Forma zajęć
	Forma zajęć
	Forma zajęć
	Forma zajęć
	Forma zajęć
	Forma zajęć
	Forma zajęć

	
	W
	C
	…
	W
	C
	…
	W
	C
	…
	W
	C
	…
	W
	C
	…
	W
	C
	…
	W
	C
	…
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	x
	
	
	
	
	
	X
	
	
	X
	
	
	
	
	
	
	
	

	U02
	
	
	
	x
	
	
	
	
	
	X
	
	
	X
	
	
	
	
	
	
	
	

	K01
	
	
	
	X
	
	
	
	
	
	X
	
	
	X
	
	
	
	
	
	
	
	

	K02
	
	
	
	X
	
	
	
	
	
	X
	
	
	x
	
	
	
	
	
	
	
	










	[bookmark: _Hlk38032974]4.5.  Kryteria oceny stopnia osiągnięcia efektów uczenia się

	Forma zajęć
	Ocena
	Kryterium oceny

	
wykład (W)
(w tym e-learning)
	3
	Zaliczenie testu egzaminacyjnego weryfikującego osiągnięcie efektów kształcenia w zakresie wiedzy i umiejętności na poziomie od 60 do 67%

	
	3,5
	Zaliczenie testu egzaminacyjnego weryfikującego osiągnięcie efektów kształcenia w zakresie wiedzy i umiejętności na poziomie od 68 do 75%

	
	4
	Zaliczenie testu egzaminacyjnego weryfikującego osiągnięcie efektów kształcenia w zakresie wiedzy i umiejętności na poziomie od 76 do 83%

	
	4,5
	Zaliczenie testu egzaminacyjnego weryfikującego osiągnięcie efektów kształcenia w zakresie wiedzy i umiejętności na poziomie od 84% do 91% 

	
	5
	Zaliczenie testu egzaminacyjnego weryfikującego osiągnięcie efektów kształcenia w zakresie wiedzy i umiejętności na poziomie 92% i więcej 










	
Kategoria

	Obciążenie studenta

	
	Studia stacjonarne
	Studia niestacjonarne

	LICZBA GODZIN REALIZOWANYCH PRZY BEZPOŚREDNIM UDZIALE NAUCZYCIELA
/GODZINY KONTAKTOWE/
	10
	10

	Udział w wykładach*
	10
	

	Udział w ćwiczeniach, konwersatoriach, laboratoriach*
	
	

	Udział w egzaminie/kolokwium zaliczeniowym*
	
	

	Inne (należy wskazać jakie? np. e-learning )*
	
	

	SAMODZIELNA PRACA STUDENTA /GODZINY NIEKONTAKTOWE/
	40
	40

	Przygotowanie do wykładu*
	10
	10

	Przygotowanie do ćwiczeń, konwersatorium, laboratorium*
	
	

	Przygotowanie do egzaminu/kolokwium*
	30
	30

	Zebranie materiałów do projektu, kwerenda internetowa*
	
	

	Opracowanie prezentacji multimedialnej*
	
	

	Inne (jakie?)*
	
	

	ŁĄCZNA LICZBA GODZIN
	50
	50

	PUNKTY ECTS za przedmiot
	2
	2


5.  BILANS PUNKTÓW ECTS – NAKŁAD PRACY STUDENTA



*niepotrzebne usunąć


Przyjmuję do realizacji   (data i czytelne podpisy osób prowadzących przedmiot w danym roku akademickim)


............................................................................................................................



